HOSTAL

SES NEGRES

Au milieu de la table (a partager)
Salade de tomate et burrata
Moules grillées

Crevettes sautées

a—y
Riz “Ses Negres » de calamars,

saucisses et crevettes
a—

Recuit de drap de Fonfeta
42,50

(Prix par personne / table complet / boisson non comprise)

Olives Xillu ..o 4,50
Chips artisanales ... 3,00
Chips arfisanales au poivre ... 3,20
Les braves de Ses Negres ... 12,50
Anchois Qu VInQigre ... 10,50
Anchois de |'Escala avec pain & la tomate ................... 18,50
Calamars andalouse avec mayonnaise au citron ... 16,50
SONSOS Frits .o 17,50
Croquettes de poulet réti (6 unités) ... 2,50
Jambon ibérique avec pain & la tomate ... 28,50
Beignet de morue ... 15,50

(Prix par personne, min. Deux personnes.)

Riz "Ses negres" de calamars, saucisses et crevettes ... 25,50

Riz noir aux moules, cotes levées et crevettes .............. 25,50
"Fideud" & I'alioli" ... 21,50
Riz au bouillon de tourtau ... 27,50
Riz végétarien aux légumes bio ... 21,50
Rizdhomard ... 35,00€

Tous nos plats de riz sont fabriqués a partir des variétés Estany
de Pals d'Albert Grassot. Temps de cuisson 20 minufes.

Service de terrace 1,90 p.p. Prix avec TVA inclus

SA RIERA - £TE - 2023

Salade avec croustillant de chévre et vinaigrette au miel

et dlamoutarde .....ooooiiiiiee e 12,00
Salade de burrata avec tomate, sardines fumées et olives noires ........ 16,50
Drap recuit aux anchois, confiture de fomates

et poudre d'olives NOIres ..........cueeviiiiiiiiieiiieeieei e 18,50
Aubergine rétie aux notes asiatiques, sésame, ail noir

et fromage de brebis ... 13,50
Poivrons et oignons rétis avec morue répée ..........c.c.ceceeeuneene. 16,50
Ceviche de poisson cétier a I'oignon rouge, au citron vert et

Alacoriandre ....ooooeee e

Tartare de crevettes grillée du Port de la Selva

Brioche au tartare de thon rouge et mayonnaise de kimchi ...... 21,50
Cubes de thon sur d'avocat, sésame et algues ...................... 24,50
Tranches d'anguille fumée ............occooiiiiiiiiiin ....21,50
Calamars grillés avec wok de légumes de saisons ................ 19,50

Crevettes grillées du Port de la Selva .. .
PoissON ©f FHItES .oeeveeeeeee et 19,50

Filets de poulet “moruno” croustillants avec mayonnaise au curry ... 13,00

Timbale de steak tartare au goit du diner avec toasts .......... 21,50
Moules avec légumes et aux herbes ... 13,50
Magret de canard 5 bellots avec légumes et Porfo ................. 21,50
Poulpe au bajoue de porc, pommes de terre et sauce romesco .. 27,50
Filet de boeuf de Girona et poivrons “padrén” ..................... 28,00
Poisson grillé ... prix marché
Lotte, dorade, bar, turbot avec pommes de terre au four ... prix marché

Comment vous sentez-vous € A la maniére de Bilbao ou simplement avec

de I'huile et du sel de Maldon 2

Cheesecake ......ooiiiiiie e 9,00
Tatin classique de pomme de Girona avec glace vanille ........ 9,00
Beignet au chocolat ........coovoiiiiiiiii 9,00
Xuixo grillée (classique du Girona) ........ccccoevveiereiicninienns 9,00
Biscuit glacé avec chocolat chaud ..o 9,00
Coulant du chocolat .......covvveiiiiie e 9,00
Pifia colada ..o ... 9,00

Recuit de Fonteta avec miel ............ccceoeviiiiieeiiiiiiiiiceee 6,00
Fruits de SOISON «...eeeieeeee e 8,00
Assortiment de glaces artisanales ............ccocooiiiiininennn. 8,50
Millefeuille a la fraise et d la créme «ooovvvveeeeeiieeeeeeeeee 9,50

Tous nos plats peuvent contenir des traces de produits pouvant provoquer des
réactions allergiques et des intolérances. Si vous avez une intolérance, veuillez
consulfer notre personnel qui vous tiendra au courant de maniére adéquate.



